Settimana Culinaria
Aspettando SappamukKki \ﬂamadd/)@

g
da sabato 6 §

% a domenica 14

Settembre 2008

| Rifugi della Val Sesis: Vi faranno assaggiare i piatti tipici della tradizione
sappadina creati con le materie prime che ancora si trovano a Sappada.

Rifugio Piani del Cristo

Antipasto:

Speck, salame e formaggio di malga di Sappada.

Primo:
Gepichta Kropfn alla menta con ricotta affumicata di malga e

burro fuso.
Secondo:

Frico di patate con formaggio sappadino e polenta

Dolce della casa
Tel. 333 3687599
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Baita Rododendro
Antipasto:
Insalatina con formaggio di malga e pere
Primo:
Bis formato da: Tortello ai crauti e Gnocco al formaggio di malga
su lettino di cappucci marinati al kimmel
Secondo:
Filettino di maiale ai funghi gialletti della Val Sesis con polentina
tenera

Dolce: secondo I’estro dello chef
Tel. 347 4443013

Rifugio P.F. Calvi

Antipasto:
Crostino con Saurnschotte
Primo:
Bis composto da Knodel allo speck con burro fuso e cannella e
Gepichta Kropfn
Secondo:
Bis composto da Scaloppina alle erbe di montagna e Ricotta
fresca di malga alle erbe di montagna con polenta

Dolce secondo la preparazione del giorno

Tel. 0453 469232

SORGENT1 DEL PIAVE

Rifugio Sorgenti del Piave
Primo:
Gnocchi di patate fatte rigorosamente in casa al burro fuso
Secondo:

Tris composto da Formaggio di malga alla piastra, Frittata con
uova fresche delle galline di borgata Puiche allo Speck, Capriolo
con polenta
Contorno: cappucci sappadini

Dolce: Strudel di mele
Tel 334 7799175

Durante la settimana potrete degustare gli speciali menu sappadini al prezzo speciale di 25 euro(compreso bevande: ' | di acqua e % 1 di vino).
1 menu speciali saranno proposti a PRANZO presso i Rifugi Sorgenti del Piave e P.F. Calvi e per CENA presso Rododendro e Piani del Cristo







